
Meisterliche Karriere
jetzt starten!

Jetzt

anmelden!

AUSBILDER-
EIGNUNGSKURS/
MEISTER:IN IM
GASTGEWERBE



DAUER:
2 Wochen

UNTERRICHTSSPRACHE:
Deutsch

ABSCHLUSS: 
Ausbildereignungsschein der IHK 
für München und Oberbayern

DIE AUSBILDEREIGNUNGSPRÜFUNG IM PROFIL:

• branchenunabhängiger Kurs
• berechtigt zum Ausbilden der Auszubildenden
• 14-tägiger Kurs in Vollzeit an der Akademie
• Voraussetzung für die Meisterprüfung

BERUFS- UND ARBEITSPÄDAGOGISCHES WISSEN

Grundfragen der Berufsausbildung

Planung und Durchführung der Ausbildung

Rechtsgrundlagen der Ausbildung

Entwicklung der Jugendlichen in der Ausbildung

WEITERBILDUNGS-
KOSTEN

PAKET „STANDARD“
• Unterrichtsgebühr 
•  Mittagessen
•  Lernmaterial (Bücher,Kopien)
€ 1.100, -

PAKET „PREMIUM“
• Unterrichtsgebühr 
•  Vollverpfl egung
•  Lernmaterial (Bücher,Kopien)
€ 1.190, - 

PAKET „ALL INCLUSIVE“
• Unterrichtsgebühr 
• Wohnheim (EZ) 
•  Vollverpfl egung
•  Lernmaterial (Bücher,Kopien)
€ 1.400, - 

ANMELDEFRIST: 
1. Dezember

START:
Januar

VORAUSSETZUNGEN:
Abgeschlossene 
Berufsausbildung



ZUR ANMELDUNG BENÖTIGEN WIR:

das ausgefüllte und unterschriebene Anmeldeformular

IHK Ausbildereignungsschein

zwei Passbilder

einen tabellarischen Lebenslauf

 eine Kopie des Gesellenbriefs und einen  
Nachweis über 36 Monate einschlägige Berufspraxis (Vollzeit)

Für Bewerber ohne Gesellenbrief ist ein Nachweis über  
eine achtjährige einschlägige Berufspraxis erforderlich.

MEISTER:IN IM GASTGEWERBE IM PROFIL:

FÄCHERÜBERSICHT DER WEITERBILDUNG:

• bereitet auf die IHK-Prüfung zum/r Meister:in im  
   Gastgewerbe vor
• Dauer: 14 Wochen
• der Kurs kann in folgenden Bereichen absolviert werden:  
   Küchen-, Restaurant- oder Hotelmeister:in

• einwöchiger praktischer Teil vor der Prüfung 
• der Kurs gliedert sich in drei Module
• Meisterprämie nach erfolgreichem Abschluss
• Weiterbildungs-BAföG möglich

WIRTSCHAFTSBEZOGENE QUALIFIKATION

Volks- und Betriebswirtschaft

Rechnungswesen

Recht und Steuern

Unternehmensführung

HANDLUNGSSPEZIFISCHE QUALIFIKATION

Führen und Fördern von Mitarbeitenden

Beratung und Betreuung von Gästen

Planung und Kontrolle von Abläufen

Beschaffung und Pflege von Produkten

situationsbezogenes gastronomisches Fachgespräch

FACHPRAKTISCHE QUALIFIKATION

Prüfungen:
Die Prüfungen der wirtschafts-
bezogenen Qualifikation 
finden bei der IHK für Mün-
chen und Oberbayern statt. 
Die handlungsspezifische und  
fachpraktische Qualifikation 
wird an der Akademie geprüft.



WEITERBILDUNGSKOSTEN

PAKET „STANDARD“
• Unterrichtsgebühr 
•  Mittagessen
•  Lernmaterial (Bücher,Kopien)
•  Materialkosten
€ 4.550, -

PAKET „PREMIUM“
• Unterrichtsgebühr 
•  Vollverpfl egung
•  Lernmaterial (Bücher,Kopien)
•  Materialkosten
€ 5.080, - 

PAKET „ALL INCLUSIVE“
• Unterrichtsgebühr 
• Wohnheim (EZ) 
•  Vollverpfl egung
•  Lernmaterial (Bücher,Kopien)
•  Materialkosten
€ 6.730, - 

KÜCHEN-MEISTER:IN

PAKET „STANDARD“
• Unterrichtsgebühr 
•  Mittagessen
•  Lernmaterial (Bücher,Kopien)
•  Materialkosten
€ 4.380, -

PAKET „PREMIUM“
• Unterrichtsgebühr 
•  Vollverpfl egung
•  Lernmaterial (Bücher,Kopien)
•  Materialkosten
€ 4.910, - 

PAKET „ALL INCLUSIVE“
• Unterrichtsgebühr 
• Wohnheim (EZ) 
•  Vollverpfl egung
•  Lernmaterial (Bücher,Kopien)
•  Materialkosten
€ 6.560, - 

HOTEL-MEISTER:IN



ZUZAHLUNG 

Paket „Standard“ € 885, -

Paket „Premium“ € 965, -

Paket „ All inclusive“ € 1.185, -

AUSBILDEREIGNUNGSSCHEIN UND MEISTER:IN

PAKET „STANDARD“
• Unterrichtsgebühr 
•  Mittagessen
•  Lernmaterial (Bücher,Kopien)
•  Materialkosten
€ 4.550, -

PAKET „PREMIUM“
• Unterrichtsgebühr 
•  Vollverpfl egung
•  Lernmaterial (Bücher,Kopien)
•  Materialkosten
€ 5.060, - 

PAKET „ALL INCLUSIVE“
• Unterrichtsgebühr 
• Wohnheim (EZ) 
•  Vollverpfl egung
•  Lernmaterial (Bücher,Kopien)
•  Materialkosten
€ 6.710, - 

RESTAURANT-
MEISTER:IN

VORTEIL

In 16 Wochen zum Meister:im im 
Gastgewerbe und Ausbilder:in im 
Betrieb



Gerne beraten wir Sie in einem 
persönlichen Gespräch!

Telefon: +49 (0)8651 96 66-55
E-Mail: studienberatung@stak-online.de

Weitere Informationen fi nden 
Sie auf unserer Homepage: 

steigenberger-akademie.de

BERUFS- UND ARBEITSPÄDAGOGISCHES WISSEN

Grundfragen der Berufsausbildung

Planung und Durchführung der Ausbildung

Rechtsgrundlagen der Ausbildung

Entwicklung der Jugendlichen in der Ausbildung

ANMELDEFRIST: 
1. Dezember

START:
Januar

VORAUSSETZUNGEN:
Abgeschlossene 
Berufsausbildung


